
CAPODANNO 2016

Bocconcini di pecorino di Volterra e miele della fattoria con  prosecco di benvenuto

Antipasti a scelta tra :

Frittura croccante dell’orto

Tartara di manzo alla moda del San Michele

Selezione di salumi di Cinta Senese Dop di nostra produzione

Primi a scelta tra :

Risotto alla zucca gialla della fattoria e semi tostati

Lasagnette al ragù di Cinta Senese

Zuppa di lenticchie della fattoria con crostini di pane ai semi

Secondi a scelta tra :

Carrè di Cinta Senese stufato su crema di cipolle con battuta di pomodori secchi, sedano, rapa e olive taggiasche

Peposo di manzo alla fornacina con patate schiacciate

Polpettone di verdure di stagione in salsa marinara

Selezione di dolci di nostra produzione:

Cantucci e Vinsanto

Zuppa inglese

Torta di mele su crema alla vaniglia

Vino : “Tenuta La Gabbiola” Chianti Classico Docg 

   Prezzo : 60 euro a persona


